Chojnoéw, dnia 01.08.2018r
Zamawiajacy:

Gminny OSrodek Pomocy Spolecznej w Chojnowie
ul. Fabryczna 1

59-225 Chojnow

NIP: 6940010003

REGON 390074157

ZAPROSZENIE DO SKLADANIA OFERT W POSTEPOWANIU
O WARTOSCI ZAMOWIENIA NIE PRZEKRACZAJACEJ WYRAZONEJ W
ZLOTYCH ROWNOWARTOSCI KWOTY 30 000 EURO

Gminny Osrodek Pomocy Spolecznej w Chojnowie zaprasza do
zlozenia oferty na wykonanie ushugi polegajacej na przygotowaniu i
wydawaniu goracych positkéw jednodaniowych z komponentow
zakupionych przez wykonawce w okresie od 01.09.2018r do
30.06.20109r.

I. Okreslenie przedmiotu zamoéwienia

Przedmiotem zamoéwienia jest usluga polegajaca na przygotowaniu i
wydawaniu positkow jednodaniowych z komponentow zakupionych przez
wykonawce w okresie od 01.09.2018r do 30.06.2019r z wylaczeniem
okresu przerw swigtecznych, ferii szkolnych, wakacji i dni ustawowo lub
dodatkowo wolnych od nauki.

1. Zamawiajacy planuje, ze:

- dziennie nalezy przygotowac okolo 30 obiadow skladajacych sie z
jednego goracego jednodaniowego positku.

W przypadku gdy laczna dostawa obiadow bedzie mniejsza niz
planowana przez zamawiajacego, wykonawcy nie przysluguja zadne
roszczenia finansowe z tego tytulu.

- Zastrzega si¢ mozliwosé zwiekszenia lub zmniejszenia iloSci
dostarczanych obiadéw danego dnia wedlug zamoéwien uczniow.

- Positki wydawane beda na podstawie decyzji Dyrektora Gminnego
Osrodka Pomocy Spotecznej w Chojnowie.

- Liczba os6b uprawnionych do positkow wskazana bedzie Wykonawcy
przez Gminny Osrodek Pomocy Spotecznej w Chojnowie w formie pisemne;j
Wykaz zawiera¢ bedzie liczbe oséb uprawnionych do korzystania i termin
rozpoczecia.

- Wydawanie posilkéw dla dzieci i mlodziezy odbywaé¢ ma sie¢ w lokalu
znajdujacym sie miejscowosci Chojnow z zastrzezeniem ze nie moze
byé miejscem sprzedazy i spozywania napojow alkoholowych.




2. Obowiazki Wykonawcy:

Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie préobek pokarmowych ze
wszystkich przygotowanych i dostarczonych positkow, kazdego dnia przez
okres 72 godzin z oznaczeniem daty, godziny, zawartoSci probki
pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych probek.

3. Szczegodlowy opis przedmiotu zamowienia.

1. Wykonawca zobowiazany jest do dostarczenia obiadu sktadajacego sie z

jednego goracego dania - przykladowa specyfikacja goracych
positkow:

1) Pierogi z miesem — porcja 500g - skladniki: maka, farsz miesny,
masto, cebula, przyprawy

2) Kotlet mielony z ziemniakami, suréwka — porcja 500g- skladniki:
mieso wieprzowe- 100g, ziemniaki, olej , przyprawy,

3) Nalesniki z serem - porcja 500g, - sktadniki: maka, ser, olej,
przyprawy,

4) Kotlet schabowy z ziemniakami i suréwka- porcja 500g- skladniki:
mieso wieprzowe- 100g, ziemniaki, surowka z kapusty, przyprawy, olej

5) Pulpety w sosie z kaszg i surowka z kiszonej kapusty- porcja 500 g-
skladniki: mieso wieprzowe- 100g lub drobiowe, kasza, kapusta kiszona +
przyprawy,

0) Potrawka z kurczaka — porcja 500g- skladniki: mieso z kurczaka,
warzywa, ryz, przyprawy, masto,

7) Makaron z pieczarkami — porcja 500g: makaron, pieczarki, cebula,
przyprawy, masto,

8) Makaron z serem i Smietana na slodko — porcja 500g- skladniki:
makaron, ser, cukier, Smietana, masto.

9) W razie dostarczenia przez Zamawiajacego brakow lub dostarczenia
positkow niezgodnie z zamoéwieniem, Wykonawca jest zobowigzany do
uzupelnienia brakujacych ilosci lub wymiany na zgodny z zamowieniem w
dniu dostawy i na wlasny koszt.

Wymogi odnoszace si¢ do wykonawcy

T Wykonawca zobowiazany jest do przygotowania positkow o
najwyzszym standardzie, na bazie produktéow najwyzszej jakosci, Swiezych,
naturalnych, zgodnie z normami bezpieczenistwa i standardami HACCP
oraz przepisami zawartymi w Rozporzaqdzeniu Ministra Zdrowia z dnia
26 lipca 2016 r. w sprawie grup Srodkow spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach
systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszq spelniaé¢ srodki
spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i
milodziezy w tych jednostkach (Dz. U. 2016 r., poz. 1154).



2 Wykonawca przy realizacji zamowienia zobowigzany jest do
przestrzeganla Zalecen i Norm obowigzujacych i za_lecanych przez Instytut
Zywnoscz i Zywienia, a takze zasad zdrowego zywienia oraz zasad
zywienia zbiorowego, jak rowniez jakosci i zgodnosci z warunkami umowy.

3. Positki maja by¢ przygotowane zgodnie z procedurami niezbednymi
do zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci i zywienia z uwzglednieniem
zapisow okreslonych w Ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. : Dz.U. z 2015 r., poz. 594 z
pozn. Zm.) Obwieszczeniu Marszalka Sejmu Rzeczypospolitej Polskiej
z dnia 3 stycznia 2017 r. w sprawie ogloszenia jednolitego tekstu
ustawy o bezpieczeristwie zywnosci i zywienia (Dz.U. 2017 poz. 149)
oraz zgodnie z Rozporzqdzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca
2016 r. (Dz. U. 2016 r., poz. 1154).

4. Sporzadzone przez wykonawce jadlospisy powinny by réznorodne i
urozmaicone.
5. Wykonawca zobowigzuje si¢ do nie stosowania gotowych potraw

konserwowych oraz dostepnych na rynku ulepszaczy i wzmacniaczy
smaku, substancji konserwujacych, sztucznych barwnikéw i aromatow,
jak rowniez gotowych dan w torebkach.

6. Trzy razy w tygodniu powinien by¢ przygotowany obiad migsny (z
pelnowarto$ciowym biatkiem zwierzecym), dwa razy w tygodniu danie jarskie,
bezmiegsne (zawierajace produkt biatkowy np. ser) w tym min. raz w tygodniu danie
rybne, sporzadzone z mintaja, morszczuka lub dorsza.

T W jadlospisach powinny przewaza¢ dania gotowane, pieczone i
duszone. Dopuszcza si¢ dwa razy w tygodniu danie smazone.

8. Wykonawca zobowigzuje si¢ do smazenia, duszenia 1 pieczenia
wykorzystywaé¢ wylgcznie rafinowany olej rzepakowy niskoerukowy,
natomiast pozostate oleje roslinne dodawac tylko na zimno, np. do
surowki.

9. Nie zaleca sie dodatku tluszczu do ziemniakow.

10. Warzywa powinny by¢ uwzglednione w kazdym positku i podawane z
dodatkiem oleju rzepakowego, oliwy z oliwek lub soséw na bazie jogurtu
naturalnego.

11. Posilki musza posiada¢ wymagana kalorycznosc i by¢ dostosowane
pod wzgledem zastosowanych produktéw oraz formy w jakiej sa podawane
do wieku dzieci i mlodziezy.

12. Obiady dostarczane przez wykonawce powinny byc atrakcyjne pod
wzgledem smaku, zapachu i estetyki.

13. Zawartosé blonnika w obiedzie nie powinna by¢ mniejsza niz 6 g.

14. Wartos¢ soli dodanej w obiedzie nie powinna przekracza¢ 1,5 - 2 g.
Przeciwskazane sg gotowe mieszanki przypraw, zawierajace dodatkowe
ukryte zrodta sodu.




15. Dania obiadowe powinny by¢ doprawiane przy uzyciu ziot takich
jak: lis¢ laurowy, ziele angielskie, imbir, stodka papryka, majeranek,
tymianek, bazylia, rozmaryn, cynamon (dania stodkie).

16. Temperatura positkow powinna wynosic:

@ Drugie danie — temperatura +65° C (+/-2°C)

L Potrawy na zimno (suréwki, kompot) — temperatura +3° C (+/-2°C)
4. Pozostale informacije:

- Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie

przestrzegania przez Wykonawce przepisow dotyczacych technologii
produkgji i jakosci wykonywanych ustug.

- Reklamacje jakosciowe serwowanych positkow Zamawiajacy zglaszac
bedzie Wykonawcy w drodze bezposredniej komunikacji pisemnej lub
telefonicznej

- Zamawiajacy przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne
zwigzane z bezposrednim wydawaniem positkow

- Wykonawca zobowiazany bedzie do zapewnienia ciaglosci dostaw
positkow zgodnie z ustalonym harmonogramem bez wzgledu na trudnosci
powstale po stronie Wykonawcy.

- Personel Wykonawcy musi posiada¢ aktualne badania, wazne ksiazeczki
badan do celow sanitarno - epidemiologicznych oraz odpowiednie
przygotowanie.

- Wykonawca ponosi pelna odpowiedzialnosé cywilna, administracyjna i
karng za jakos¢ dostarczonych positkow oraz skutki wynikajace z
zaniedban przy ich przygotowywaniu, mogacy mie¢ negatywny wplyw ma
zdrowie zywionych dzieci.

II. OPIS WARUNKOW UDZIALU W POSTEPOWANIU.

L 5% Oferta zostanie uznana za spelniajaca warunki, jezeli bedzie:

1) zgodna w kwestii sposobu jej przygotowania, oferowanego
przedmiotu i warunkéw zamowienia ze wszystkimi wymogami w
niniejszym zapytaniu.

2) W zwiazku z tym Wykonawca do oferty zalacza przykladowy
jadlospis na okres S5 dni 2z uwzglednieniem wytycznych
wskazanych przez Zamawiajacego w niniejszym Zaproszeniu.

5o Ponadto na potwierdzenie spelnienia warunkow udzialu w
postepowaniu nalezy zlozyc:



- swiadectwo kwalifikacyjne lub rownowazng decyzje PIS lub
PIW kwalifikujaca wykonawce do Handlu zywnoscia

- Oswiadczenie,ze wykonawca dysponuje lokalem
zatwierdzonym przez Panstwowego Inspektora Sanitarnego do
prowadzenia zywienia zbiorowego. ( oswiadczenie jest czescia
formularza ofertowego

- Aktualny odpis z wlasciwego rejestru, jezeli odrebne przepisy
wymagaja wpisu do rejestru.

3. Zamawiajacy wykluczy 2z postepowania wykonawce, ktory z
przyczyn lezacych po jego stronie, nie wykonal lub nienalezycie
wykonal w istotnym stopniu wczesniejsza umowe w zakresie
przygotowywania i dostarczania obiadow na rzecz Zamawiajacego.

4. Zamawiajacy wykluczy rowniez z postepowania Wykonawce,
ktorego zaoferowana cena, lub ich istotne czesci sktadowe, wydajaq
sie razaco niskie w stosunku do przedmiotu zamowienia i budza
watpliwosci Zamawiajacego co do mozliwosci wykonania przedmiotu
zamOwienia zgodnie z  wymaganiami  okreslonymi przez
zamawiajacego lub wynikajacymi z odrebnych przepisow.

III. KRYTERIA OCENY OFERT

Oferty beda oceniane wedlug ponizszych kryteriow:
a) kryterium cena - 97%
b) termin platnosci - 3%

Opis kryterium:
Sposdb obliczenia punktow dla kryterium cena

Ocenie zostanie poddana cena brutto za wykonanie przedmiotu
zamoOwienia podana w formularzu ofertowym. Maksymalnie mozna
uzyskaé¢ 80 punktéw. Przyznane punkty zostana zaokraglone do dwoch
miejsc po przecinku. Liczba przyznanych punktow dla poszczegélnych
ofert bedzie obliczana zgodnie z ponizszym wzorem:

C min
A(x) = ——-----mmm--- x 97 %

Cix)
gdzie:
AX) - ilo§¢ punktéow przyznana ofercie ,x” za kryterium ceny
Cmin - cena najnizsza wsrod cen zawartych w ofertach na
zadanie objete przetargiem
C(x) - cena zawarta w ofercie ,,x”

Sposdb obliczenia punktow dla kryterium termin platnosci faktury

Wykonawca zobowiazany jest poda¢ ilos¢ dni niezbednych na termin
platnosci. W kryterium termin ptatnosci oferta uzyska maksymalnie 3 pkt.
Najwyzsza liczbe punktow tj: 3 pkt otrzyma oferta zawierajaca najdiuzszy
termin platnosci, pozostali odpowiednio mniej, zgodnie z ponizszym
opisem.

Termin platnosci do 7 dni- 1 pkt

Termin platnosci od 8 do 14 dni- 2 pkt

Termin platnosci od 15 do 21 dni — 3 pkt




Najkorzystniejszg oferta jest oferta ktora przedstawia najkorzystniejszy
bilans kryteriow oceny ofert.

Wskazania najkorzystniejszej oferty dokona komisja powolana przez
Dyrektora GOPS, po uprzednim sprawdzeniu, poréwnaniu i ocenie ofert na
podstawie kryterium oceny wymienionego powyzej.

Za najkorzystniejsza zostanie wybrana oferta, ktora zgodnie z powyzszymi
kryteriami oceny ofert uzyska najwyzsza liczbe punktow sposrod ofert nie
podlegajacych odrzuceniu.

IV. MIEJSCE, SPOSOB I TERMIN SKLADANIA OFERT:

a) Oferte nalezy dostarczyé¢ do:
Gminnego OSrodka Pomocy Spolecznej w Chojnowie
ul. Fabryczna 1
59-225 chojnow
pok. 214 do godz: 8:00

b) Poprzez (do wyboru):
a) osobiste zlozenie w sekretariacie
b) za posrednictwem poczty tradycyjnej, kuriera

c) Oferte nalezy zlozy¢ na:
a) Formularzu ofertowym stanowiacym zalacznik nr 1 do
niniejszego zaproszenia.

d) Termin skladania ofert uplywa dnia:
21.08.2018r. do godziny 8:00

e) Osoba do kontaktu: Irena Malinowska

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i
Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob
fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie
swobodnego przepltywu takich danych oraz wuchylenia dyrektywy
95/46/WE (ogoélne rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z
04.05.2016, str. 1), dalej ,RODO”, informuyje, ze:

B administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Gminny Osrodek
Pomocy Spotecznej w Chojnowie.

» inspektorem ochrony danych osobowych w Gminnym Osrodku
Pomocy Spotecznej jest Aleksandra Cnota Mikotajec.

= Pani/Pana dane osobowe przetwarzane beda na podstawie art. 6

ust. 1 lit. ¢ RODO w celu zwigzanym z postepowaniem o udzielenie

zamowienia publicznego pn: ustuga cateringowa polegajaca na

przygotowaniu i dowiezieniu gorqcych positkow jednodaniowych z

komponentéw zakupionych przez wykonawce w okresie od



01.09.2018r do 30.06.2019r. prowadzonym w postepowaniu
ponizej 30.000

odbiorcami Pani/Pana danych osobowych beda osoby lub podmioty,
ktorym udostepniona zostanie dokumentacja postepowania na
podstawie przepisow prawa, w tym podmioty przetwarzajace,
Pani/Pana dane osobowe beda przechowywane przez okres 10 lat od
dnia rozliczenia umowy,

w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie beda
podejmowane w sposéb zautomatyzowany, stosowanie do art. 22
RODO,

posiada Pani/Pan:

na podstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych
Pani/Pana dotyczacych,

na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana
danych osobowych,

na podstawie art. 18 RODO prawo zadania od administratora
ograniczenia przetwarzania danych osobowych 2z zastrzezeniem
przypadkow, o ktérych mowa w art. 18 ust. 2 RODO,

prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych
Osobowych, gdy uzna Pani/Pan, 2ze przetwarzanie danych
osobowych Pani/Pana dotyczacych narusza przepisy RODO,

nie przyshuguje Pani/Panu:

w zwiazku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunigcia
danych osobowych,

prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktorym mowa w art. 20
RODO,

na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec
przetwarzania danych osobowych, gdyz podstawa prawna
przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1
lit. ¢ RODO.

DMREKTOR

mgmitiea Walasek
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Vodiihe oo tia it w r w Chojnowie zawarta zostatla umowa pomi¢dzy Gminnym Osrodkiem
Pomocy Spolecznej w Chojnowie, 59-215 Chojnoéw, ul. Fabryczna 1, NIP: 6940010003
REGON 390074157 ktora reprezentuje Lilia Walasek— Dyrektor Gminnego Osrodka
Pomocy Spotecznej w Chojnowie dzialajacym na podstawie upowaznienia Wojta Gminy
Chojnéw nr 0052.3.2016 przy udziale Gtownej Ksiggowej — Ewy Wolyniec

......................... galedeibassa. . siusowitlas.  atalhe: NPy . . st REGON:
.......................... reprezentowanag REZEL. o0 . csbninion zwanym dalej
Wykonawca.

w rezultacie dokonania przez Zamawiajacego wyboru Wykonawcy na
podstawie zlozonej oferty w postepowaniu o wartosci zamoéwienia nie
przekraczajacej wyrazonej w zlotych rownowartosci kwoty 30.000 euro,
zostala zawarta umowa o nastepujace;j tresci:

§1
5 Przedmiotem zamowienia jest usluga polegajaca na przygotowaniu i
wydawaniu positkow jednodaniowych z komponentow

zakupionych przez wykonawce w okresie od 01.09.2018r do
30.06.2019r z wylaczeniem okresu przerw S$wiatecznych, ferii
szkolnych, wakacji i dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki.

3. Posilki wydawane beda na podstawie decyzji Dyrektora Gminnego

Osrodka Pomocy Spolecznej w Chojnowie.

4. Liczba os6b uprawnionych do positkow wskazana bedzie Wykonawcy
przez Gminny Osrodek Pomocy Spolecznej w Chojnowie w formie
pisemnej. Wykaz zawiera¢ bedzie liczbe os6b uprawnionych do
korzystania i termin rozpoczecia.

5. Wydawanie posilkow dla dzieci i mlodziezy odbywaé¢ ma sie w
miejscowosci Chojnow z zastrzezeniem, ze w miejscu wydawania
posilkow nie moze byé sprzedazy i spozywania napojow
alkoholowych.

6. Zastrzega sie mozliwos¢ zwiekszenia lub zmniejszenia ilosci
dostarczanych obiadéw danego dnia wedlug zamowien zamawiajacego.

¥ & W przypadku gdy laczne wydawanie obiadéw bedzie mniejsza niz
planowana przez zamawiajacego, wykonawcy nie przystuguja zadne
roszczenia finansowe z tego tytutu.




§ 2

Wykonawca zobowigzany jest do zachowania jakosci obiadoéw zgodnie z
przedstawionym jadlospisem.

Wszystkie positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowiazujacymi
normami i przepisami prawa.

Positki musza posiada¢ wartos¢ odzywcza i energetyczna zgodna z
wymogami i normami zywienia dzieci i mlodziezy ( Dz.U z 2015 r. Poz.
1256 -Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 sierpnia 2015 r. w
sprawie grup Srodkoéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy
dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan,
jakie musza spelniaé¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach ) , by¢ sporzadzane
zgodnie z zasadami sztuki kulinarnej oraz przepisami dotyczacymi
zywienia zbiorowego zgodnie z ustawa o bezpieczenstwie zywnosci 1
zywienia z dnia 25 sierpnia 2006 r. z poézniejszymi zmianami oraz
przepisami wykonawczymi do tej ustawy. (Dz.U. z 2015 poz. 594 )
Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na sktadniki pokarmowe 1
produkty spozywcze okreslone przez Instytut Zywienia i Zywnosci.
Positki maja by¢ przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego
zywienia dzieci i mlodziezy.

Wykonawca zobowigzany jest do dostarczenia obiadu skladajacego sie
z jednego goracego dania o minimalnej gramaturze 500g , biorac
pod uwage nastepujace wytyczne:

1) Wykonawca zobowiazany jest do przygotowania positkow o
najwyzszym standardzie, na bazie produktéw najwyzszej jakosci,
Swiezych, naturalnych, 2zgodnie 2z normami bezpieczenstwa 1
standardami HACCP oraz przepisami zawartymi w Rozporzqdzeniu
Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup
srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i
mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie
muszq spetniaé¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach (Dz. U. 2016 r.,
poz. 1154),

2) Wykonawca przy realizacji zamoéwienia zobowigzany jest do
przestrzegania Zalecen i Norm obowigzujacych i zalecanych przez
Instytut Zywnosci i Zywienia, a takze zasad zdrowego zywienia oraz
zasad zywienia zbiorowego, jak rowniez jakosci i zgodnosci z
warunkami umowy

3) Positki maja by¢ przygotowane zgodnie z procedurami niezbednymi do
zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci i zZywienia z uwzglednieniem
zapisow okreslonych w Ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. : Dz.U. z 2015 r., poz.




594 z pozn. 2Zm.) Obwieszczeniu Marszalka Sejmu
Rzeczypospolitej Polskiej z dnia 3 stycznia 2017 r. w sprawie
ogloszenia jednolitego tekstu ustawy o bezpieczenstwie zywnosci
i zywienia (Dz.U. 2017 poz. 149) oraz zgodnie z Rozporzadzeniem
Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. (Dz. U. 2016 r., poz.
1154).

4) Sporzadzone przez wykonawce jadlospisy powinny by réznorodne i
urozmaicone,

5) Wykonawca zobowigzuje sie do nie stosowania gotowych potraw
konserwowych oraz dostepnych na rynku ulepszaczy i wzmacniaczy
smaku, substancji konserwujacych, sztucznych barwnikow i
aromatow, jak rowniez gotowych dan w torebkach,

6) Trzy razy w tygodniu powinien by¢ przygotowany obiad migsny (z
pelnowartosciowym biatkiem zwierzecym), dwa razy w tygodniu danie jarskie,
bezmigsne (zawierajace produkt biatkowy np. ser) w tym min. raz w tygodniu
danie rybne, sporzadzone z mintaja, morszczuka lub dorsza,

7) W jadlospisach powinny przewaza¢ dania gotowane, pieczone i
duszone. Dopuszcza si¢ dwa razy w tygodniu danie smazone,

8) Wykonawca zobowigzuje si¢ do smazenia, duszenia 1 pieczenia
wykorzystywaé¢ wylacznie rafinowany olej rzepakowy niskoerukowy,
natomiast pozostale oleje roslinne dodawac tylko na zimno, np. do
surowki,

9) Nie zaleca si¢ dodatku ttuszczu do ziemniakow,

10) Warzywa powinny by¢ uwzglednione w kazdym positku i podawane z
dodatkiem oleju rzepakowego, oliwy z oliwek lub soséw na bazie
jogurtu naturalnego,

11) Positki musza posiada¢ wymaganag kalorycznos¢ i by¢ dostosowane
pod wzgledem zastosowanych produktow oraz formy w jakiej sa
podawane do wieku dzieci i mlodziezy,

12) Obiady dostarczane przez wykonawce powinny by¢ atrakcyjne pod
wzgledem smaku, zapachu i estetyki,

13) Zawartos¢ blonnika w obiedzie nie powinna by¢ mniejsza niz 6 g,

14) Wartosc soli dodanej w obiedzie nie powinna przekraczac¢ 1,5 - 2 g.
Przeciwskazane sa gotowe mieszanki przypraw, zawierajace dodatkowe
ukryte zrodla sodu,

15) Dania obiadowe powinny by¢ doprawiane przy uzyciu ziot takich
jak: lisé laurowy, ziele angielskie, imbir, slodka papryka, majeranek,
tymianek, bazylia, rozmaryn, cynamon (dania slodkie),

16) Temperatura positkbw powinna wynosi¢: Drugie danie -
temperatura +65° C (+/-2°C) Potrawy na zimno (surowki, kompot) —
temperatura +3° C (+/-2°C)
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. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie

przestrzegania przez Wykonawce przepisow dotyczacych technologii
produkcji i jakosci wykonywanych ustug.

. Reklamacje jakosciowe serwowanych positkow Zamawiajacy zglaszac

bedzie Wykonawcy w drodze bezposredniej komunikacji pisemnej lub
telefoniczne;.

. Wykonawca zobowigazany bedzie do zapewnienia cigglosci wydawania

positkow zgodnie z ustalonym harmonogramem bez wzgledu na
trudnosci powstale po stronie Wykonawcy.

. Personel Wykonawcy musi posiadaé¢ aktualne badania, wazne

ksigzeczki badan do celow sanitarno - epidemiologicznych oraz
odpowiednie przygotowanie.

Wykonawca  ponosi  pelna  odpowiedzialnos¢  cywilna,
administracyjna i karng za jakos¢ dostarczonych positkéw oraz skutki
wynikajace z zaniedban przy ich przygotowywaniu i transporcie,
mogacy mie¢ negatywny wpltyw ma zdrowie zZywionych dzieci.

§3

Wykonawca nie ma prawa zlecenia wykonywania przedmiotu umowy
osobom trzecim.

Naruszenie obowigzku o ktorym mowa w ust. 1 skutkuje
natychmiastowym rozwigzaniem umowy, bez zachowania okresu
wypowiedzenia.

Wykonawca wyraza zgod¢ na niezapowiedziane kontrole przez Zamawiajgcego
dotyczace jakosci, wagi i ilosci przygotowywanych przez Wykonawce
positkow, a spozywanych przez uczniow szkoly.

§ 4

Jednostkowy koszt positku ustala si¢ na kwote .......... zlotych brutto

S o e & )

Na koszt positku skladajg sie:

1) przygotowanie positku,

2) zabezpieczenie probek do badan SANEPIDU wymaganych
rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007r. w sprawie
pobierania i przechowywania prébek zywnosci przez zaklady zywienia
zbiorowego typu zamkni¢tego ( Dz. U Nr 80, poz. 545).

W okresie trwania niniejszej umowy cena positku nie moze ulec zmianie.

Zamawiajacy za przygotowane i dostarczone positki placil bedzie

Wykonawcy w okresach miesiecznych po przedlozeniu faktury wystawionej na:

Gmina Chojnéw Gminny Osrodek Pomocy Spolecznej w Chojnowie

ul. Fabryczna 1, 59-225 Chojnow

NIP: 6940010003

z pisemnym potwierdzeniem pracownika szkoly co do ilosci dostarczonych

positkow.



5 Naleznos¢ bedzie ptatna w formie przelewu na konto Wykonawcy wskazane w
fakturzse W erpime do ... dni od daty zlozenia prawidiowo
wystawionej faktury do siedziby Zamawiajacego.
§5
Strony postanawiajg, ze obowiazujaca forma odszkodowania sg kary umowne.
2. Kary beda naliczane w nastepujacych przypadkach i wysokosciach:
1) Wykonawca zaplaci kary umowne:

p—

a) za nieterminowe wykonanie dostaw okreslonych w § 1 ust.1 umowy w
wysokosci 100,00 ztotych za kazdy dzien niezrealizowania przedmiotu
umowy,

b) za dostarczenie positkow niepelnowartosciowych ( pod wzgledem
gramatury badz przydatnosci do positku) w wysokosci 200,00 ztotych za
kazdy dzien niewlasciwego zrealizowania przedmiotu umowy.

c) za odstagpienie od umowy z przyczyn lezacych po tronie Wykonawcy w
wysokosci 2.000,00 zlotych.

d) Zamawiajacy zaplaci Wykonawcy kary umowne z tytulu odstapienia od
umowy przez Zamawiajacego z przyczyn nielezacych po stronie
Wykonawcy w wysokosci 2.000,00 zlotych

= 3 Strony dopuszczaja mozliwos¢ dochodzenia odszkodowania uzupetniajacego do
wysokosci rzeczywiscie poniesionej szkody.

§6

Wszelkie zmiany niniejszej umowy wymagaja formy pisemnej w postaci aneksu.

§7
W sprawach nieuregulowanych niniejsza umowa maja zastosowanie przepisy Kodeksu
Cywilnego.

§8

Umowe sporzadzono w trzech jednobrzmigcych egzemplarzach, dwa dla
Zamawiajacego. Jeden dla Wykonawcy.

WYKONAWCA: ZAMAWIAJACY:

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo







Zatacznik Nr 1
FORMULARZ OFERTOWY
Zamawiajacy:

Gminny OsSrodek Pomocy Spolecznej w Chojnowie
ul. Fabryczna 1
59-225 Chojnéw

Nawigzujac do zapytania ofertowego na ustuge polegajaca na przygotowaniu i wydawaniu
positkow jednodaniowych z komponentow zakupionych przez wykonawce w okresie od
01.09.2018r do 30.06.2019r z wylaczeniem okresu przerw Swigtecznych, ferii szkolnych,
wakacji i dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki.

dzialajacy w imieniu i na rzecz

.......................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................

BIF . s s s e BREOON. .. e e
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na podstawie zaswiadczenia o wpisie do ewidencji dzialalnosSci gospodarczej nr

............... /krs z dnia wydanego przez

...................................................

Oferujemy wykonanie zamowienia za calkowita cen¢ jednego obiadu w
WSRO e s Dl e . e s

zlotych).

Powyzsza cena zawiera doliczony zgodnie z obowiazujacymi w Polsce przepisami podatek
VAT, ktéry na dat¢ zlozenia oferty wynosi: ........ B e zlotych
(R e T e e e e

............................................................. zlotych).

O$wiadczam, iz dysponujemy lokalem zatwierdzonym przez Panstwowego Inspektora

Sanitarnego do prowadzenia Zywienia zbiorowego ,

AKCOPRBIEMY . .....ovoviviiiiniiinei dniowy termin platnosci od daty dostarczenia prawidlowo

wystawionej faktury do siedziby Zamawiajacego.




Oswiadczam, ze wypelnilem obowiazki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14
RODO wobec 0sob fizycznych, od ktérych dane osobowe bezpoSrednio lub posrednio
pozyskalem w celu ubiegania si¢ o udzielenie zamowienia publicznego w niniejszym
postepowaniu.

Oferta wazna jest przezokres ....... 5000

(Podpis i pieczatka Wykonawcy)



